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TARTE TATIN

6 adet milfdy hamuru

2 yemek kasigi un

3 adet orta boy yesil elma

3 adet orta boy kirmizi elma
2 yemek kagsigi tereyagi

1 su bardagi toz seker

1/2 su bardagi su

Yesil ve kirmizi elmalari dért esit pargaya boéllp, kabuklarini soyduktan sonra gekirdekli kisimlarini alin.

Toz seker ve suyu derin bir tavaya alin. Tereyagini katin. Orta ateste kaynayan karigim, karamel rengini almaya
basladiginda elmalari katin.

Kivam alan sosta yumusayan elmalari sosuyla birlikte kullanacaginiz tart kabinin tabanina alin. EImalari
mUmkun olabildigince sik ve diiz bir sekilde yerlestirmeye ¢alisin.

Oda sicakliginda bekletip, ¢ézilmelerini sagladiginiz milfdy hamurlarini yan yana dizip, unlanmis mutfak tezgahi
Uzerinde bir merdane yardimiyla agin.

Actiginiz milfdy hamurunun yuvarlak seklinde ve kullanacaginiz tart kalibindan daha biyik olmasi dnemli.

2-3 dakika kadar soguyan elmalarin Uzerine actiginiz tart hamurunu yerlegtirin. Digsarida kalan kenar kisimlarini
tart kalibinin tabanina dogru ittirin. Pigsme esnasinda sosun hamurun yiizeyine ¢ikmasini engellemis olun.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 25-30 dakika pisirdiginiz tarti, ters gevirerek servis tabagina ¢ikartin.
Dilimledikten sonra sicak olarak servis edin.
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