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TARTAR SOSLU TAVUKLU KEREVIZ SALATASI

1 adet tavuk gégsi

Yarim adet yesil elma

1 adet kereviz

3 yemek kasigi stizme yogurt

1 avug kadar yaban mersini

2 dal kereviz sapi

Bir tatl kasidi tuz

Tartar sos igin:

4 corba kasig mayonez

2 cay kasig! dijon hardali

2 blyuUk kornigon tursu

5-6 adet kapari

2 ince dal ince dogranmis taze sogan
1/2 gay kagi§i tuz

1/2 ¢ay kasigi beyaz biber

1/2 gay kagigi toz kignig(istege bagl)

Sosu igin, kornison tursular mimkin oldugunca minicik kesin. Kaparileri iyice kiyin. Taze sogani incecik kesin.
Butlin malzemeyi bir canaga alip iyice karigtirin.

Tavuk g6gsunu haglayin.

Kerevizi ince ince dilimleyin ve saplarini dograyin.

Tavuk gégsunu kip kip dograyin.

Tartar sos ve stizme yogurdu bir kasede karigtirin.

Kerevizleri rendeleyin. Dogradiginiz kereviz sapini, kiip kiip dogradiginiz yaban mersinini ve tavugu bir kasede
harmanlayin.

Tartar soslu yogurdu Uzerine dokin ve ¢ok fazla bastirmadan karistirin.
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