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TARTAR SOSLU KALKAN BALIGI TAVA

400 gr. kalkan balidi (4 dilim sirt)

1 cay bardadi Bizim Aygicek Yagi

2 ¢orba kagsigi Bizim Mutfak Un

Tuz

Karabiber

Y2 limonun suyu

Tartar sos igin:

4 corba kagi§! Bizim Mutfak Mayonez
2 adet kornigon turgu (Ince kiyilmis)

1 tath kagigi maydanoz (Ince kiyilmig)
1 tath kagigi kaperi gigegi (Ince kiyilmis)
1 tath kagigi sogan (Ince kiyilmig)

1 tath kasidi dereotu (Ince kiyilmig)

2 limonun suyu

Tuz

Tavada yagi kizdirin.

Bir tabak iginde baliklara limon suyunu damlatin ve tuz ile karabiberi her tarafina yedirin.

Daha sonra baliklari tek tek una bulayip, tavaya yatirin. Alt st ederek kizartin ve servis tabagina alin.
Bizim Mutfak Mayonez'i gukur bir kabin igine koyun. Tim malzemeyi igine ilave ederek karigtirin.
Baligi servis yaparken beraberinde verin.
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