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TARTAR SOS

Bir kseye soguk olarak 2 kasik Alman Sosu, 1 kagsik hardal, 2 ¢ig yumurta sarisi, tuz ve biber, rendelenmis
hindistancevizi koyup tahta kasikla iyice eziniz. O anda azar azar 4 kasik zeytinyagi yedirip bir miktar sirke ve
dévulmis sarimsak ilavesiyle iyice gevirdikten sonra bir kdseye sinuvadan gegirip salgaliga koyup servis

yapiniz.

Not: Alman Sosu yerine Ak Meyane de kullanilabilir. Bu salga, et kizartmalariyla av kizartmalari i¢indir.
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