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TARTALET HAMURU ILE BISKUVI

4 su bardagi un

200 gram tuzsuz tereyagi
4 adet yumurta

Yeteri kadar vanilya

1,5 su bardagi pudrasekeri

Hamur tahtasi Gzerine un elenir, ortasi acilir. Acilan yere sekerle tereyagdi, rendelenmis portakal kabudu ya da
limon, gerektigi kadar vanilya konularak iyice hallolunur. Doért adet yumurta kirilir, onunla da halledilir yavas
yavag un yedirilerek yodurulur. Bir kenara hafif un serpilerek birakilir, Gizerine rutubetli bez 6rtllir. On beg
dakika sonra tahta izerine un serpilir, merdane ile hamur ki¢ik parmak kalinliginda acilir. Teneke kaliplar ile
istenilen sekilde kesilir. Pisecek tepsiye konup tzerine yumurtanin sarisi arzu edilen meyve sekerlemesi,
kiyilmig badem, fistik, susam konur. Sicak firinda alti GstU bir sicaklikta olmak Gzere pisirilir.
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