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TART VE TARTOLET HAMURLARININ CESITLERI

Pastacilikta tart ve tartélet hamurlari hazirlamada Fransiz Pate Sable ve Fransiz Pate Sukre siklikla kullanilan
hamur gesitleridir. Ayni zamanda Sortbred hamuru olarak da bilinen Pate sable kulanilmaktadir. Pate sablenin
yag orani pate sukreye gore daha fazla olup kuki hamuru olarak da kullaniimaktadir. Pate sukre ise tipik tart
hamurudur. Ama istenirse bu hamur ¢esidinde kuki yapilabilir.
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