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TART PASTA

hamuru:

2 yumurta

1 klicUk cay bardagi toz seker

1 kliclk cay bardagi sut

1 klicUk cay bardagi siviyag

2,5 gay bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya (veya 1-2 damla cilekli esans)
ara krema:

1 paket cilekli creme ole

Ust meyvesi:

parizyen kasikla top seklinde ¢ikarilmis karpuz, kavun, taze kayisi, kiraz, ¢ilek, muz ( meyvalarin tzerine biraz
limon suyu damlatin kararmazlar )

hamurumuzu ¢irpip yagh tart kalibimiza dokiyoruz 170" de pembe pisiriyoruz ...kekimiz pigserken kremamizi 2
bardak soduk st ile ¢irpip meyvalarimizi hazirliyoruz. kekimiz 15 dk. hazir oluyor. Ik sicakligi ¢ikinca servis
tabagimiza ters geviriyoruz. igine cilekli kremamizi kagsik ile yayiyoruz...meyvalarimizi dekoratif sekilde dizip
Uzerine 1 paket tart j6lemizi pisirip gezdiriyoruz...(resimdeki pastada sadece karpuz ve seftali kullandim)
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