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TART OLE

3 su bardagi un

125 gr margarin

1 su bardagi pudra sekeri

2 adet yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu

1 paket krem santi

1 adet konserve hindistancevizi sttl

Karigtirma kabina 3 su bardagi unu alin. Uzerine 1 su bardagi pudra sekerini ve 1 cay kagigi kabartma tozunu
ilave edin ve karistirin. Hamurun ortasini agin ve Gzerine 125 gram margarin ve yumurtay! ilave edin. lIk énce
yadi ile yumurtayi karnstirin. Daha sonra unu da kanstirarak tart hamurunu yogurun.

Tart kalibini siviyag ile yaglayin.

Tart hamurunu merdane ile agin.

Daha sonra tart hamurunu merdane ile tart kalibina alin. Hamura gatal batirin.

Onceden isitiimis 170 derecelik firinda 30 dakika pisirin.

Tart hamuru piserken hindistan cevizi sitl ve krem santiyi képurtlip koyulagincaya kadar ¢irpin.

Finndan ¢gikan hamuru kalibindan ¢ikarin ve tzerine kremayi spatula yada bir bigak yardimiyla yayin.
Soguduktan sonra servis yapin, ¢ikolata pargaciklari ile sisleyebilirsiniz.
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