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TART KEK

2 yumurta
1 çay bardağı sıvı yağ
1 çay bardağı toz şeker
1 çay bardağı süt
Kabartma tozu
Vanilin
Kakao
Un
Pakmaya bitter pul çikolata
Çilek
1 paket pakmaya puding
2,5 su bardağı süt

Kek için 2 yumurtayi 1 çay bardağı toz şekerle iyice çırpalım.Sonra 1 çay bardağı süt ve 1 çay bardağı sıvıyağı
ekleyip biraz daha çırpalım.Un kabartma tozu ve vanilini ekleyelim.
Kivama gelince tart kek kalıbını yağlayıp dökelim ve 180 °C de pişirelim. (Pudinginiz koyu renkse keki sade açık
renkse keki kakaolu tercih edin görsel açıdan.)
Pudingi üzerinde yazdığı gibi 2,5 bardak soğuk sütle pisirelim.
Keki biraz soğuduktan sonra kalıptan dikkatle çıkaralım. Pudingi üzerine döküp dilediğimiz şekilde süsleyelim. 3
saat kadar buzdolabinda dinlendikten afiyetle yiyelim.
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