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TART KALIBINDA KEK

2 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker
1 cay bardagi sivi yag

1 su bardagi un

1 cay bardagi sit

2 yemek kagsidi kakao

1 paket kabartma tozu
Mubhallebi igin:

2 su bardagi sut

3 yemek kasigi un

1 cay bardagdi toz seker
1 paket vanilya

1 yemek kasigi tereyagi

Kek i¢in gerekli olan yumurta ve sekeri bir kaba alin ve bir mikser yardimi ile képUrene kadar ¢irpin.

Sivi yag, sit, kakao, kabartma tozu ve unu da ekleyin ve tekrar girpin.

Tart kalibinizi glizelce yaglayin ve hazirladiginiz kek karigimini tart kalibina dokdin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda 15 dakika pisirin.

Ardindan muhallebi i¢in gerekli olan tim malzemeleri bir tencereye alin ve karigtirip, ocagin altini agin ve
kaynayana kadar pisirin.

Kek firindan ¢iktiktan sonra orta kisma muhallebinizi dokdin.

Ardindan Uzerini dilediginiz gibi soslarla veya meyvelerle sisleyin.
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