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TART iISKOC

600 gram badem ezmesi
3 yumurta beyazi

kivi ve ¢gilek

60 gram meyve suyu

3 yaprak jelatin

Badem ezmesini miksere koyup makinayi ¢alistirin bu arada yumurta beyazlarini da ekleyin. Ezmenin bir kismini
ince bir tabaka halinde tepsiye yayin. Geri kalanini sikma torbasina doldurun genis bir ug takip tepsinin etrafinda
bir cergceve olusturacak bicimde sikin. Sikma torbasina daha kiiclk bir u¢ takip ortada kareler olusturun. 175
derece firinda kahverengi bir renk alana kadar pisirin. Sogumaya birakin. Jelatinleri suda yumusatip meyve
suyunun i¢ginde tamamen eritin. Sogumaya birakin. Meyveleri kesip pastadaki karelerin igine yerlestirin. Yavas
yavas j6leyi Uzerine ddkin. Servis yapmadan énce bir stire dinlendirin.
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