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TART HAMURU

500 gr.un
29r.tuz

250 gr. margarin
100 ml. soguk su

Unu tuzla birlikte hamuru yoduracaginiz kaba koyun. Margarini parcalara bélerek ekleyin. Parmak uglarinizla
unu yaga yedirerek kumlu (¢ekilmis ceviz yapisinda) bir doku elde edin. Ortasini havuz bi¢iminde agin.

Suyu, agtiqiniz havuza azar azar dékerek hamuru yogurmaya baslayin. Yumusak ve ptriizsuz bir hamur elde
edinceye kadar yogurmay! strdurin.

Hamuru topak haline getirip Gzerini 6rtlin. 30 dakika dinlendirdikten sonra kullanin.
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