—

Xﬁx
"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TART HAMURU

240 gr (2 su bardag) un

1 kahve kagiJi tuz

120 gr (8 ¢orba kasidi) tereyadi (sogutulmus)
1 yumurta (hafifce ¢irpilmig)

2-3 corba kasigi soguk su

Un ve tuzu orta boy bir kaseye eleyiniz. Tereyadi bicakla kiicUk pargalara kesip, ekleyiniz. Parmaklarinizla yagi
una, karigsim ekmek ici gériinima alana kadar yedirdikten sonra, sekeri ekleyiniz.

Unlu kanigimi bicakla karistirarak, hafifge ¢irpilmig yumurta ile 1 ¢orba kasigi soguk su katiniz. (Hamur ¢ok
kuruysa, biraz daha soguk su katabilirsiniz.) Hamuru hafifce unlanmis tezgahta 1 dakika yodurduktan sonra, top
yapip aliminyum kagida sararak, buzdolabinda yarim saat bekletiniz.

Hamurunuz kullanilmaya hazirdir.
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