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TART HAMURU

240 gr. (2 su bardagi) un

1 cay kasigi tuz

60 gr. (4 corba kasi§i) tereyad
60 gr. (4 corba kasi§i) margarin
3 - 4 corba kasigi soguk su

Unu ve tuzu orta boy bir kaseye eleyiniz. Tereyadi ve margarini bigakla klicUk parcalara kesip, ekleyiniz.
Parmaklarinizla yadi una, karisim ekmek igi gérinimu alana kadar yediriniz.

3 ¢corba kasiJi soguk su katip, un karisimina yediriniz. Ellerinizle pirtiksiz bir hamur elde edene kadar
yogurunuz. (Hamur fazla kuru olursa 1 ¢orba kasigi daha su ekleyiniz.) Hamuru top yapip, aliminyum kagida
sararak, buzdolabinda yarim saat beklettikten sonra, kullaniniz.
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