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TART HAMURU

10 corba kasigi un

60 gr. margarin

1,6-2 corba kasidi pudra sekeri
1 yumurta

1/2 paket kabartma tozu

Bir tutam tuz

Unu hamur tahtasina eleyin. Pudra sekerini etrafina serpin. Vanilya ve kabartma tozunu da unun etrafina serpip
unun ortasini havuz gibi agin. Agilan yere margarini koyup elle biraz yag yumusatin. Yumurtayi da ortaya kirip
etraftan un alarak minciklarcasina hamuru yogurun. Birbirini tuttuktan sonra tizerine yas bir bez 6rtlp serin bir
yerde 15-20 dakika dinlendirin. Sonra hamuru kalibinizin blyUkliginden biraz daha biyUk olarak yuvarlak agin.
Tart kalibinizi iyice yaglayin. Agilan, hamuru merdaneye sarip kalibin ortasindan bagliyarak ve bastirarak kaliba
iyice déseyin. Kenarlardan sarkan kisimlari kenara bastirarak kesip kenarlari dizeltin. Bicak ucuyla pisme
esnasinda hamur kabarmasin diye bir kag yerinden hamuru delin. Isitilmig orta hararetli firna koyup altini ve
Ustlind pembe renkte pigirin. Firindan aldiktan sonra biraz sogutup dikkatlice kaliptan ¢ikarip istediginiz yerde
kullanin.
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