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TART HAMURU

250 grun

1 adet yumurta

125 gr margarin

1 limonun rendesi

75 gr pudra sekeri

1 tath kasigi kabartma tozu

Un, kabartma tozu ve gekeri eleyip ortalarina yumurta, limon rendesi ve margarini koyun. Biraz yogurup, 1-2- iki
saat kadar Ustl kapali olarak buzdolabinda dinlendirin. Bir tepsiyi yaglayip kizgin firinda pisirin. Uzerine
marmelat, findik veya ayva rendesi koyabilirsiniz.

ML® Lorlu Tart icin tiklayin
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