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TART HAMURU

https://migros.com.tr

120 gr. pudra sekeri

3 adet yumurta sarisi
300 gr.un

150 gr. tuzsuz tereyag!
Tuz

Streg film

1. Unu eleyerek bir kaba alin.

2. Pudra sekerini de eleyerek unun igine tuz ile birlikte ilave edin ve karigtirin.

3. Kl¢lk parcgalar halinde kestiginiz tereyagini unlu karisima ekleyin ve elinizle iyice yogurun.

4. Kum gibi bir kivam alana kadar tereyagini una yedirmeye devam edin.Kum kivamini yakalayinca karigsima
yumurta sarilarini ekleyin.

5. Karigim bir bGttin haline gelinceye kadar iyice yogurun.

6. Kaptan ¢ikartip hafif unlanmig tezgahta ¢ok az yogurun.

7. Sekillendirerek strec filme sarin.

8. Buzdolabinda yarim saat dinlendirin.

9. Dinlenmis hamuru yagli kagit arasinda 2 mm kalinliga gelene kadar agin.
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