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TART BROWNIE

SuperFresh Visne 1 su bardagi
Yumurta 2 adet

Tereyadi 100 g

Sit 2 gorba kasigi

Tuz 1 tutam

Toz Seker yarim su bardagi
Vanilya 1 paket

Kabartma Tozu 1 paket
Yumurta 1 adet

Un 1 yemek kagsigi

Targin 1 tath kagigi

Bitter Cikolata 250 g

Hamur malzemelerinin hepsini karigtirma kabina alin. Tim malzemeleri iyice harmanlayin.

Kati olmayacak bir hamur elde edin.

Tart kalibini yaglayip unladiktan sonra hazirladiginiz hamuru yayin. Elinizle esit sekilde tim kaliba yayiimasini
saglayin.

Gikolatay1 benmari usuli eritin. Unu ve targini ilave edin. Karigtirip iinmaya birakin.

Yumurta akini bir tutam tuzla ¢irpin. Hamur karisimina ilave edin.

En son yumurta sarisini ekleyin. Plrlzsuz bir kivam elde edene kadar karistirin.

Cikolatal karigimi hamurun tizerine dékin. SuperFresh Visne tanelerini de cikolatall karigimin tizerlerine batirin.
Onceden isitilmig 180 dereceye ayarli firnda 20 dakika pisirin.
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