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TARLA DONUSU CORBASI

1 adet sogan

1 dis sarimsak

1 su bardagi tarhana
Yarim demet ispanak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 corba kasigi salca

1 cay kasigi karabiber
5 su bardag tavuk suyu
3 su bardagi su

2 cay kasi§i tuz

Sogan ve sarimsak ki¢Uk ki¢lk dogranir. Tencereye tereyagi konur, eriyince sogan ve sarimsak atilir,
pembelesene kadar kavrulur. Uzerine ince kiyllmig ispanaklar atilir. 5 dakika kadar kavrulur. Salga katilir. 3 su
bardagdi soguk suda karistinlmis tarhana katilir. Tavuk suyu da ilave edilir. Karabiber ve tuz da eklenir. Devamli
cevirerek kaynayana kadar pigirilir.
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