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TARHUNLU RATATOUILLE VE TAVUK GOGSU

2 adet AYTAC TAVUK GOGUS

1 adet baharat buketi (kekik biberiye maydanoz)
2 adet kabak (kip dogranmig)

1 adet patlican (kip dogranmig)

1 adet kirmizibiber (¢ekirdekleri alinmis kiip dogranmig)
1 adet dolmalik biber (¢cekirdekleri alinmig

2 adet domates (4[Zle bolinmiis)

1 adet sogan (kip dogranmisg)

2 dis sarimsak (ince kiyilmig)

1 tutam tarhun

4 yemek kasigi zeytinyagi

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

1 Firini dnceden 180 °C[?ye ayarlayin.

2 Zeytinyagdini genis bir tavada kizdirin, soganlari pembelestirin.

3 Ardindan patlican ve biberleri ekleyin.

4 Biraz kavurduktan sonra domates ve kabaklari ekleyin.

5 Tuzu, karabiberi ve sarimsaklari ilave edin, tim malzemeyi dikkatlice karigtirin.

6 Son olarak baharat buketini ekleyin. Agzini kapatin ve firinda 1 saat kadar pigirin.

7 AYTAG TAVUK GOGUSPlleri 4 parca olacak sekilde uzunlamasina kesin.

8 Parcalari bir buzdolabi pogeti icinde dévme aleti ile dévin.

9 Bir 1zgara tavasini kizdirn. AYTAG TAVUK GOGUS[2lleri her tarafi pisene kadar kizartin.
10 Sebzelerle birlestirin, servis yapin.
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