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TARHUNLU PEYNIRLI KABAK RULOLARI

1 yemek kasigi tarhun

1 dis sarimsak

7 yemek kasigi margarin
yarim cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

3 adet domates

1 tatl kasidi domates sal¢asi
4 adet kabak

1 su barda@i Rachlette peyniri
200 gram mantar

1 demet maydanoz

ince kesilmis kabaklari 2 yemek kasigi margarinle bir teflon tavada arkali dnlii kizartin. Daha sonra mantarlari da
bu tavada soteleyin. Rachlette Peyniri ile kiyilmis maydanozu karigtirin. Kizarmig kabaklarin igerisine sotelenen
mantarlardan ve maydanozlu rachlette peynirinden koyarak sarin. Maydanoz saplari ile baglayin. Bir tavaya 5
yemek kasigi margarin koyarak bu yagda sarimsaklari kavurun. Uzerine salgayi ve domatesleri ekleyin,suyunu
¢ekince tarhun,karabiber ve tuzunu da ilave ederek ocagin altini kapatin. Kabak sarmalarini bir firin kabina
yerlestirin. Uzerine domates sosunu dokiip, Onceden isitilmig firnda 15 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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