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TARHUNLU MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek

3 yemek kasigi tereyagi

1 kahve fincani tel sehriye

6 su bardagi su

1 cay kasig tuz

1 cay kasig! karabiber

1 yemek kasigi kurutulmus tarhun otu
1 su bardag yogdurt

Once mercimegi yikayip, stiziin ve 3 su bardagi suyla haslanmaya birakin. En geg 30-35 dakika sonra
mercimek pisip, yumusadiginda Gzerine tereyagi ile kalan 3 su bardagi suyu da ekleyip, kaynamaya birakin.
Gorbanin suyu kaynamaya basladiginda igine sehriyeyi ekleyin ve 8-10 dakika kadar pisirin. Bu arada varsa
tarhunu yoksa naneyi ekleyip, ocagin altini sénddirdin.

Kiglk bir kasede ¢irptiginiz yogurdu sicak ¢orbaya aktarirken siirekli karigtirin. Sicak olarak da servise sunun.
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