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TARHUNLU MAS CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
2 Su Bardagdi mas

1 Tath Kagi§i tuz

1 Tath Kasigi pul biber

3 Adet kuru sogan

1 Gay Bardagi piring

8 Su Bardagi su

1 Tath Kagi§i tarhun

Mas yikanir, Gizerine yeteri kadar su konur, yumusayana kadar haglanir. Kabuklari ¢ikarsa alinir. Uzerine 8 su
bardadi sicak su, yikanmig piring katilir. Yaklasik 10 dakika sonra yarim daire seklinde dogranmis soganlar ve
tuz atilir. Tencerenin kapagi kapatilir. 15 dakika sonra eritilmis sana margarini, pul biber ve tarhun ilave edilir,
karigtirilir, atesten alinir.
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