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TARHUNLU LAHANA CORBASI

250 gram karalahana

Bir buguk ¢orba kasidi kuru tarhun
3 corba kasigi tereyagi

1 adet sogan

100 gram kiyma

3 dis kiyllmig sarmisak

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 ¢corba kasigi biber salgasi

1 corba kasigi un

1 su bardag haglanmig bugday
1 litre sicak su

Tuz

Karabiber

Derin bir tencerede tereyagdini eritip yemeklik dogranmig sogan ve kiymayi kavurun. Uzerine sarmisak, domates
ve biber salgasi ekleyin. Bir-iki kez ¢evirip unu katin. Unun kokusu gittikten sonra kiyilmig lahana ekleyip kisik
ateste lahana yari yariya yumusayana dek pisirin. Tarhun, budday, tuz, karabiber ve sicak su ekleyip lahana
iyice yumusayana kadar pigirip ocaktan alin.
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