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TARHUNLU KABAK KEKI

2 adet sakiz kabagi

1 tutam taze tarhun

3 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu
2 ¢orba kagipi tereyagi
2 su bardagi un

Kabaklar iri rendelenir, bir kenara konur. Un, tuz ve kabartma tozu bir kaba konur. Havalandirarak karigtirilir.
Eritilmis ve sogumus tereyagdi ve yumurtalar ilave edilir. Ince kiyilmis tarhun ve kabak ilave edilir. Alt st ederek
kanstinilir. Yaglanmis uzun kek kalibina dékaldr. 170 derece firinda 1 saat kadar pisirilir.
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