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TARHUNLU GERDAN CORBASI

1 adet koyun gerdani

1 kase yogurt

Yarim kase un

1 ¢orba kasigi kuru tarhun
6 su bardadi et suyu

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi pul biber

Gerdan haglanir ve didiklenir. Un, yogurt, 1 su bardagi su tencereye aktarilir, girpilir ve 1 tagim pigirilir. Et suyu,
tarhun, didiklenmis gerdan, tuz eklenir, 1 tasim daha pisirilir. Uzerine kizdirilmig biberli yag dékulir, kanstirlir.
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