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' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TARHUNLU EKMEK

1 su bardagi un

2,5 su bardagi kepekli un

1 paket instant toz maya

1 yemek kasigi margarin

1 yemek kasidi kurutulmus tarhun
1 tath kasigindan biraz az tuz

1,5 su bardagi yogurt

Unlari, tuzu, tarhunu ve mayayi karistirin. Unun ortasini agip yogurdu ve margarini ekleyin. Hamuru, arada
ihtiyaca gore yogurt veya un ekleyerek yogurun. Yogurdugunuz hamuru yarim saat dinlendirin.
Dinlendirdikten sonra hafif¢e yogurup yuvarlak sekil verin ve tepsiye alin. Sicak bir yerde 20 dakika kadar
bekletin. Firini 250C'ye getirin. Ekmeginizin Gzerine keskin bir bicakla arti isareti atin. 10 dakika pisirip isly!
200C'ye getirin. Yaklasik 25 dakika daha pigirip firindan ¢ikartin. Biraz iininca kesip (sicakken kesince ici
hamur oluyor) servis yapin.
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