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TARHUNLU CORBA

https://www.takvim.com.tr

5-6 dal tarhun

Yarim su barda@i yesil mercimek
Yarim su bardag eriste

1 adet orta boy sogan
4-5 ¢orba kasigi siviyag

1 tath kasidi biber salgasi
6-7 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Koftesi icin:

200 gram kiyma

1 dal tarhun

1 adet sodanin yarisi
Tuz

Karabiber

Yenibahar

Kofte icin kiymay! bir kaba alip Gzerine, ince kiyilmig tarhun, rendelenmis sogan, tuz, karabiber ve yenibahar
ilave edip yodurun. Harctan findik blyUkligtnde parcalar koparip kiguk koéfteler hazirlayin. Mercimegi haslayip
slizin. Siviyadi bir tencereye alip yemeklik dogranmis sogan ve kofteleri 5 dakika avurun. Salgayi ilave edip,
bir-iki dakika daha kavurun. Suyu ilave edin. Tuz ve karabiberini ayarlayin. Kaynamaya baglayinca mercimek ve
eristeyi ekleyin. Eriste yumusayana kadar pisirin. Yapraklarina ayirdiginiz ya da ince kiydiginiz tarhunu
tencereye ilave edin. Bir iki tagim kaynatip ocaktan alin.
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