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TARHUNLU ALACA CORBASI

1 su bardagi dévme bugdday

Yarim su barda@ nohut

1 su barda@i yesil mercimek

3 adet sogan

2 adet kuru veya taze salcalik kirmizi biber
1 yemek kasigi kirmizi pul biber

1 yemek kasigi kuru tarhun

2 yemek kasi§i sade yag

1 tutam tuz

Geceden islatiimis nohut ve dévme bugdayi ¢ok az tuz ekleyerek haslayin. Pisme sirasinda izerinde biriken
kdpugu bir kasikla alin. Mercimegi bol suyla yikayip yumusayana kadar haslayin. Soganlarin kabugunu soyup
ince halkalar seklinde dograyin. Kuru veya taze biberleri iri parcalar seklinde dograyin. Bakliyat, sogan, biberleri
tencereye alip Uzerini gececek kadar su ekleyip pisirmeye devam (haslama sularindan varsa bu suyu da
kullanabilirsiniz). Tuzla tatlandirin. Sadeyagi tavada eritip kirmizi pul biber ve tarhunu ekleyin. corbaya ekleyip
servis yapin.
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