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TARHUNLU CORBA (KONYA)

Yarim kg kuzu gerdan

1 kase slizme yogurt

2 adet yumurta

3 ¢orba kasiJi un

1 ¢orba kasig kuru tarhun
1 tath kasidi tuz

1,5 litre et suyu

Oncelikle gerdan eti haglanir, kemiginden ayrilarak didiklenir. Tencereye yogurt, yumurta, un ve 1 su bardag
kadar su konur ve plriz kalmayana kadar cirpilir. Sonra et ve et suyu katilir. Orta atese yerlegtirilir. Strekli
karistirarak bir tagim pisirilir. Tarhun ilave edilir. Kisa siire sonra atesten alinir. Yogurdun kesilmemesi igin tuz en
son eklenir.
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