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TARHUN CORBASI (KONYA)

MALZEMESI:

500 gr. kemikli kuzu eti,
2,5 ¢orba kasigi un,

1 su bardagi stizme yogurt,
1 yumurta,

6 su bardagi su,

1 ¢orba kasigi kuru tarhun,
tuz.

Eti Gzerini kapatacak kadar su ile yumugayincaya kadar haglayin. Pisince etin suyunu ayirin. Eti didikleyin.
Yumurta, un, ve yogurdu 1 bardak et suyuyla ¢irparak kangtirin. Etin suyu 6 bardaktan az ise su ekleyin. Igine
yogurtlu karigimi yedirin. Didilmis etleri katin. Orta ateste, slrekli karigtirarak koyulastirin. Tarhunu ekleyip,
tuzumu ayarlayarak karistirin ve atesten alin.
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