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TARHANANIN SAKLANMASI

Tark Mutfagi&apos;nin geleneksel yemegi olan tarhana hem igindeki besin maddeleri, hem lezzeti ve hem de
pisiriimesindeki kolaylik bakimindan esi kolay bulunmaz bir ¢corba ¢esididir. Her vakit mutfak dolabinda

pisiriimeye hazir bir durumda bulunabilir. Bir-iki yil hi¢ bozulmadan, giivelenip kurtlanmadan saklanmasi
mUmkanddr.

Tarhana genellikle iki turld hazirlanir:
1 - Kuru ve toz durumunda saklanacak tarhana.
2 - Hamur halinde saklanacak tarhana.

Kuru ve toz halindeki tarhananin mutfak dolabinda bir-iki yil bozulmadan saklanmasi mimkindir. Hamur
halindeki tarhana ise ancak bir mevsim bozulmadan saklanabilir. Cérek gibi kaliplar halinde saklanabilen bir
¢esit tarhana daha varsa da bu ¢esit tarhana hem makbul degildir, hem de igine katilan sogan, biber gibi
maddelerle domates ¢ekirdeklerini ayirmak pek mimkin olmadigindan yenilmesi 6bir tarhana gesitleri kadar
zevkli olmaz.
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