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TARHANALI SEMSEK (KILIS)

Dilber ispir

Kulak memesinden kati olan mayasiz hamur yogrulur. Yufkadan biraz kalinca acilir.

Diger yanda bolca zeytinyaginda yine bolca sogan kavrulur.
Tarhana sicak suda islatilip yogrulur, kavrulmus sodana aktarilir, karabiber, pul kirmizibiber ve nane eklenip

karigtirilir.
Harg¢ her bir yufkanin sarisina désenir, yufka yarim daire seklinde kapatilir, biraz sacla pisirilir, sacin tGstinden

alinip kenarinda pisirilir.
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