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TARHANALI SEMIZ CORBASI

1 cay bardagi tarhana

1 demet semizotu

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi karisik salca
1 tath kasidi tuz

8 su bardagi su

4 corba kasigi siviyag

2 su bardagi soguk suya tarhana islatilir. Semizotu ince dogranir. Ufak dogranmis sodan siviyagda
pembelestirilir. Salga ve semizotu ilave edilir. Hafif gevseyene dek kavrulur. Tuz ve suyu ile birlikte tarhana
konur. Kalan su ilave edilir. Karistirarak bir tagim pisirilir.
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