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TARHANALI KUZU PACA CORBASI

2 kg kuzu pacga

15-20 su bardag su

1.5 tath kasigi tuz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢corba kasigi un

1 dis sarmisak

1 cay bardagi domatesli kdy tarhanasi
2 corba kagigi tuz

Uzeri Igin:

3 dig sarmisak

3 corba kasigi sirke

1 ¢corba kasigi tereyad

1/2 gay kagigi toz kirmizibiber
1/2 tatl kagigi pulbiber

Pagalari iyice yikayip kurulayin. Suyu tencereye alip, pacalari ilave edin. Tuz ekleyip 1.5 saat pisirin. Bagka bir
tencerede tereyagini eritip, unu karistirarak kavurun. Uzerine azar azar paga suyundan ilave edin ve ¢irparak
karigtirin. Daha sonra pagalari ve suyunu ekleyin. 1 dis ezilmis sarimsag ve kalan malzemeyi ilave edip, agir
ateste 15 dakika pisirin. Uzeri icin ezilmis sarimsagi sirke ile karistirin ve ¢orbanin tzerine gezdirin. Tereyagini
tavaya alip eritin. Toz kirmizibiber ve pul biber katip 1-2 karistirin. Gorbanin Gizerine gezdirip servis yapin.
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