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TARHANALI KURU FASULYE

1 kuru sogan

4 corba kasigi tarhana

2 corba kasiJi salca

1 ¢corba kasigi tereyag

4 dis sarimsak

3 su bardagi haslanmis kuru fasulye
2 sivri biber

Sogani rendeleyip tencereye alin. Uzerine tereyadini salcayi ve tarhanayi ekleyip karistirin. 2 su bardag suyu
ekleyip karigtirin. Daha sonra igine ezilmig sarimsaklari, irice dogranmig sogani ve haglanmig kuru fasulyeyi
ekleyip kanstirin. Birlikte kisik ateste 20 dakika kaynatip sicak servis yapin. Isterseniz Gzerine 2 dilim kizarmig
pastirma da ekleyip farkli bir lezzet elde edebilirsiniz.
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