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TARHANALI CITIR KARNABAHAR

1 adet karnabahar

1 sise soda

3 yemek kasigi un

3 yemek kagigi misir nisastasi
7 yemek kasigi tarhana

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

100 gram margarin

1 kase sarimsakli yogurt

Karnabaharlari ¢igek seklinde pargalara ayiralim. Buharda pisirme aparatinda yumusayana kadar hasglayalim.
Diger tarafta genis bir kabin igine sodayi alaim. Unu, misir nigastasini, tuz ve karabiberi tel ¢irpici ile ¢irpalim.
Boza kivaminda bir karigim olacak. Karnabaharlari sosa batirip daha sonrada tarhanaya bulayalim.
Kizdirdigimiz margarinde karnabaharlari kizartalim. Sarimsakli yogurtla servis edelim.
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