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TARHANALI AYVA CORBASI

THY Skylife

2 kuru sogan (piyazlik dogranmig)
2 dig dévllmuUs sarimsak

2 adet ayva

1 adet defne yapragi

1 adet havug (ince dogranmig)

6 su bardag et suyu veya igme suyu
1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 tutam reyhan

1/2 yemek kasig tarhana

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Bir corba kagigi tarhanayi tereyadinda kavurun. Bagka bir tencerede sodani, sarimsagi ve havucu soteleyin ve
icine defne yapragini ekleyin. Kip kiip dogranmig ayvalari da ilave edip kavurmaya devam edin. Kavrulmug
tarhanayi da ekleyin. Igine 6 su bardagi su koyun; tuz, karabiber ve reyhan ekleyip kaynamaya birakin. Servis
tabagina alip kirmizi yag ve taze reyhanla susleyin.
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