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TARHANA TOPU CORBASI

1 su bardagi nohut

5 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyag
1 corba kasigi salca
7 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Top igin:

1 su bardagi tarhana
Yarim su bardagi un
1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

Su

Uzeri igin:

Kuru nane

Nohut aksamdan islatilir ertesi gin yumusayana kadar haslanir. Tarhana, yumurta, un ve tuz bir araya getirilir.
Toplanana kadar azar azar su eklenerek yogrulur. Sonra misket gibi kéfteler yapilir. Tencereye un ve tereyagi
konur orta ateste bir ka¢ dakika ¢evrilir, sal¢a katilir. Sicak su ve tuz ilave edilir. Kaynama noktasina gelince
nohut ve ezilmig sarimsak konur. Hemen sonra hazirlanan kéfteler birbirine yapismayacak sekilde atilir. 7-8
dakika pisirdikten sonra kuru nane eklenir, atesten alinir.
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