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TARHANA SOSLU KOFTE

Yarim kg kiyma

1 adet sodan (rende)

1 su bardagi galeta unu
1 adet yumurta

1 cay kasigi karabiber
2 cay kasi§i tuz

Sos igin:

2 ¢orba kagiJi toz tarhana
1 su bardagi su

Yarim tath kasidi salca
2 corba kasiJ! siviyag

1 cay kasigi tuz

Koéfte malzemesi bir araya getirilir ve butlnlesene kadar yogrulur. Sonra yarim yumurta kadar pargalar alinir,
yuvarlanir ve yassilagtirilir. Yagh kagit serilmis firin kabina konur 190 derece firinda 25 dakika pisirilir. Sos
malzemesi kiicUk bir tencereye konur, karigtirarak bir tagim pigirilir. Kéfteler servis tabagina konur. Uzerine sos
gezdirilir.
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