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TARHANA KOFTELI CORBA

https://www.aksam.com.tr

Koftesi igin:

1 bardak koftelik bulgur

1 bardak sicak su

3 yemek kagigi tarhana (elenmis)
1 yemek kagigi un

2 tath kasigi nane

1 adet yumurta

Karabiber

Pul biber

Gorbasi igin:

1 yemek kasigdi tereyagi

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

1 avug kadar eriste

1 bardak haglanmig nohut

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi

1 adet sogan

5 bardak tavuk veya et suyu
Tuz

Karabiber

Bir kaseye bulgur ve suyu ekleyin. Daha sonra bulgur suyunu ¢ekene kadar bekleyin.

Tarhana, nane, pul biber, un, yumurta ve karabiberi ekleyip yodurun.

Kivam aldiktan sonra ku¢Uk kiglk top seklinde yuvarlayin.

Sogani kiiguk kigik kesin.

Tencereye tereyagdi ve zeytinyagdini ekleyin.

Daha sonra sogani ve salgay! ekleyip kavurun.

Tavuk suyunu da ekleyip kaynayana kadar pigirin.

Erigte, tuz, nohut, karabiber ve kofteleri de ekleyerek karigtirin. Ardindan kapagini kapatip, pismeye birakin.
Tarhana kéfteli gorba tarifiniz hazir.
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