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TARHANA CORBASINDA TOPAKLANMAYI| ONLEME

Malzemeleri iyi karistirin: Tarhana, yogurt ve unu karistirdiginizda topaksiz bir kivam elde etmek igin bu karigimi
iyice homojen hale getirin. )

Sarekli karigtirin: Gorbayi pigirirken sirekli karistirmak, topaklanmayi dnlemeye yardimci olur. Ozellikle ¢orba
kaynamaya bagladiginda ve karigim suya eklenirken dikkatli olun.

Yavasca ekleyin: Tarhana karigimini kaynar suya yavasca eklemek, ¢corbanin topaklanmasini énler. Hizlica

eklerseniz topaklar olusabilir.
Dlsuk ateste pigirin: Gorbayi diisik ateste yavasca pisirmek, topaklanma olasiligini azaltir. YUksek ateste hizli

pisirmek, topaklanma riskini artirabilir.
Karistirdiktan sonra ¢orbayi kaynatin: Malzemeleri karistirdiktan sonra ¢orbayi kaynatmak, ¢corbanin kivamini

almasina yardimci olur ve topaklarin dagiimasini saglar.
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