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TARHANA CORBASI (YOZGAT)

Il KGltdr ve Turizm Mudarlagi

Gorbanin ana malzemesi olan "katik" su sekilde yapilir:

Yayidin icine 5 kg yogurt ile 1 kg su koyulur ve yayilir.

Elde edilen bu katiga 2 kg'ye yakin yarma koyulur.

Icine 10 adet yumurta kirilir. Karigtirilarak pigirilir.

Ocaktan alinip temiz bir bezin Ustiine kasik kasik dokullr ve yaklasik bir hafta kadar kurumaya birakilir.

Pigirilecegi zaman, kisi sayisina gore, drnegin 3 Kisilik yapilacaksa kurumus tarhanadan 5 ila 10 adet kaynar

suya geceden islatilip adzi kapatilir.
Sabaha kadar yumusayan bu tarhananin suyu stizilUr, Gstlne yeniden su koyulur ve ezilir.
Ocaga koyulup pigirilir, Gstline nane yakilir.

Not: Kazankaya'da yapilan bu tarhananin icerisinde diger tarhanalardan farkli olarak yapim ve pisme
asamasinda un koyulmaz.
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