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TARHANA CORBASI (SAKARYA)

150 gr tarhana

1 bardak su

151t et suyu

1 corba kasigi tereyag
100 gr kiyma

1 adet domates

2 cay kasigl tuz

Tarhana bir bardak su ile 1slatilir. Bir tencerede kiyma, tereyag ile bir kag kez gevrilerek kavrulur, rendelenmis
domates ilave edilir ve Uzerine et suyu doékulir. Islatiimig tarhana yavas yavas dokulerek kaynayana kadar
karistiriir. On dakika kadar kaynatilarak pisirilir ve yarim kasik tuz ilave edilir.

Not: Uzerine kirmizi biberli tereyadi gezdirilebilir.
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