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TARHANA CORBASI

3-4 corba kasigi hazir tarhana (1,5 paket)
2 cay kasigi kirmizi biber

1 tath kasidi tuz

8 bardak et suyu veya sade su

2 adet domates

Yarim paket sadeyag veya tereyag

Et suyu veya sade su, bir derince tencereye konur, bir miktar disari alinarak soguk iken tarhana bunun iginde
iyice ezilerek halledilir. Sonra bu bulamag tenceredeki suya aktarilarak ve devamli karigtirmak suretiyle pisirilir.
Tuzu da konur. Diger taraftan misait bir kap veya tavada kizdirilan yaga doért dilim kadar ekmek buylk zar
bicimi dogranip kavrulur ve ¢ikarilacagina yakin da kirmizi biber ilave edilir. Ekmekler kizgin kizgin kaselere
tevzi edilmis olan gorbaya ilave edilerek servis yapilir.

Not: Gorbanin kivami zeytinyadi akiciiinda oldugu zaman pismis demektir. Bu kivama geldikten sonra tuzunu
koymali 10 dakika daha kaynatip atesten almalidir.
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