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TARHANA CORBASI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

Tarhana eger toz halinde degilse bir gece dnceden islatilir.
Gorba tenceresinde Ilik et suyuyla karigtirilir.
Kaynamaya bagladiktan sonra kisik ateste ¢ig kokusu gidene kadar pisirilir.

Not: Domates kullanilacaksa rendelenmis olarak tarhanayla birlikte pisirilir. Salga, istenirse et suyuyla eritilerek
ya da yagda hafifce kizartilarak gorbaya eklenebilir. Ezilmig sarimsak, nane, pul biber ve kirmizi biber ¢orba
atesten alinmaya yakin ilave edilerek pisirilebildigi gibi, servis yapilirken yaninda da verilebilir. Kavurma ya da
yagda kavrulmus kiyma, ¢orbaya atesten almaya yakin bir zamanda eklenirse lezzeti daha glizel olur.
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