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TARHANA CORBASI

4 Parca Sikma Tarhana

1/2 Su Bardag@i Nohut

1/2 Su Bardag! Yesil Mercimek
Yeteri Kadar Tuz

Yeteri Kadar Su (Su yerine Et veya Tavuk Suyu da Kullanilabilir)
2 Corba Kagigi Stizme Yogurt
1 Corba Kasigi Un

1 Adet Yumurta

1 Corba Kasig Tereyadi

1 Adet Orta Boy Sogan

1 Tath Kasigi Nane

1 Tath Kagigi Kirmizi Biber

Bir tencereye su ve tarhanayi koyup iyice ufalayalim. igine haslanmis nohut ve mercimek ilave ederek
kaynayincaya kadar pigirelim. Terbiyesi i¢in bir kapta yogurdu, unu, yumurtayi ve suyu karistiralim. Dogranan
soganlari yagda pembelesinceye kadar kizartalim ve i¢ine kirmizibiber, nane ve pul biber ilave edelim.
Hazirlanan terbiyeyi kaynayan karisimin igcine dékUp tekrar kaynatalim. Son olarak ¢orbaya soganli sos
ekleyelim. Gorbamiz artik hazir.
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