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TARHANA CORBASI

1 cay bardadi hazir Tarhana
2 yemek kasigi yag

1 adet bliyikce Domates

4 su bardagi Et Suyu yada Su

Bir kapta bir bardak su ile tarhana eritilir. GCorba pisirilecek tencereye yagi konur. Tenceredeki yag Uizerine
domates dogranir ve ategte domates iyice 6ldUrdldr.

Uzerine tuz, 4 bardak et suyu veya yalniz su dokulir. Kaynatilir.

Evvelce eritilen sulu tarhana kaynamakta olan tencerenin icerisine yavas yavas, karistira karistira dékdlir. Top
top olmamasina dikkat edilir. 5 dakika kadar kaynatilir.
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