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TARHANA CORBASI

160 gr. tarhana

2000 gr. et suyu

150 gr. koyun kiymasi

60 gr. yag,

250 gr. domates ya da 50 gr. salgasi
6 dilim ekmek

60 gr. tereyad!

Tuz

Tencereye yag ile kiyma koyarak kavrulur. Kiyma suyunu ¢ekince domates ya da salga katilir ve karistirilarak
kavrulur. Sonra et suyu ve tuz konur ve serperek tarhana ilave edilir. Corba boza halinegelinceye kadar
kanstinlir. KG¢Uk bir tencerede tereyag eritilir kigtik ekmekler kizartilarak gorbayla servis yapilir.
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