B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TARHANA CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Tath Kasigi kuru nane

1 Cay Kasig karabiber

1 Yemek Kasigi salca

2 Yemek Kagidi kiyma (istege bagh)
4 Yemek Kasi§i toz tarhana

Un tarhanasini 4 su bardagi soguk su ile islatip bir kenarda bekletin. Kiymayi biraz tuzla birlikte margarinde hafif
esmerlesene kadar kavurun. Salca ve baharatini katin, glizel kokusu ¢ikana kadar 1-2 dakika kavurun.
Tarhanali suyu katin. Tadina tuzuna bakin. Devamli karigtirarak bir tagim kaynatin. Atesi iyice kisin. Kapagini
hafif aralik birakarak 5-6 dakika daha pismeye birakin.
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